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Veteriner Hekimligi Fakiiltesi Ders Ogretim Plan

1. | Dersin Ad GIDA ISLETMELERINDE HIJYEN VE SANITASYON
2. | Dersin Kodu VTT341
3. | Dersin Tiirii Secmeli
4. | Dersin Seviyesi Lisans
5. | Verildigi Y1l 3
6. | Verildigi Yariyil Giiz, SVETT
7. | AKTS Kredisi 2
8. | Ulusal kredisi 1

Teorik Ders Saati
9. (saat/hafta) 1h/hafta
10 Uygulama Ders )

* | Saati (saat/hafta)

11. | Dersin Onkosulu Yok

Ders i¢cin Onerilen
12. Diger Hususlar Yok
13. | Dersin Dili Tiirkge
14. | Dersin Verilis Sekli | Yiiz yiize
15| s Yrd. Dog. Dr. H. Doruk KAYNARCA

oordinatorii

Dersi Veren Diger
16. | Ogretim -

Elemanlar

Koordinatériin Yakin Dogu Universitesi, Veteriner Hekimligi Fakiiltesi,
17. ilO(') dmnarordn, Gida Hijyeni ve Teknolojisi Anabilim Dali, Lefkosa/ KKTC

etisim Bilgileri
E-posta: doruk.kaynarca@neu.edu.tr

18. | Dersin Web Adresi



mailto:doruk.kaynarca@neu.edu.tr

19.

Dersin Amaci

Gida isletmelerinde hijyenik iiretim, temizlik ve sanitasyon
uygulamalar1 ve halk sagliginin énemi

Hijyenin tanim1 ve 6nemi, sanitasyon, hava hijyeni, su hijyeni, gida

20 Dersin Mesleki isletmelerinde personel hijyeni, alet ve ekipman hijyeni, temizlik ve
" | Gelisime Katkist dezenfeksiyon, bitkisel gida liretiminde hijyen ve hayvansal gida
iiretiminde hijyen, gida zehirlenmeleri
OK1 Ilgili kavramlari/kuramlari anlayabilecek
OK2 Ilgili kavram/kuramlarin gegerliligini tartisabilecek
Ders Ogrenme OK3 Verilen ¢alismay1 bagimsizca yiiriitebilecek
Kazammlan OK4 Verilen bir ¢alisma tizerinde grup halinde calisabilecek
OK5 Ogrenmenin degerini takdir edecek
21 OK6 Sunum(lara)a hazirhk
HAFTA TEORIK DERS iCERIiGi UYGULAMA iCERIGI
1 Giris, Hijyen ve sanitasyonun
| tanimi ve 6nemi
) Hava hijyeni ve degerlendirme
" | teknikleri
3 Isletme suyu ve i¢me sularinda
" | hijyen
4. | Personel hijyeni
5. | Kisisel hijyen
6. | Isletme hijyeni
Dersin I¢erigi 7. | Hijyenik bina tasarimi
3 Gida isletmelerinde pest kontrol
| uygulamalari
Gida isletmelerinde temizlik ve
9. .
dezenfeksiyon
Gida islemelerinde kullanilan
10. .
deterjanlar
1 Gida islemelerinde kullanilan
" | dezenfektanlar
12. | Bitkisel gida iiretiminde hijyen
13. | Hayvansal gida tiretiminde hijyen
14. | Laboratuvar teknikleri

22.
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23. Yayinlari, 2003.
YARIYIL ICI CALISMALARI SAYISI KATKI YUZDESI
Ara Smav 1 30
Kisa Sinav 1 10
Degerlendirme Odevler, Performanslar 2 10
Yilsonu Sinavi 1 50
Toplam 100
24. Degerlendirme Yaklagimlari Klasik ve sunum
Siiresi | Toplam Is
Etkinlik SAYISI [Saat] | Yiikii [Saat]
Teorik Dersler 14 1 14
Uygulamali Dersler
S}l’llf Dis1 Ders C'ah.sma Stiresi 14 1 14
(On calisma, pekistirme)
Odevler, Performanslar 1 14 14
AKTS / I Yiikii Projeler 1 16 16
Tablosu Arazi Calismalari
Ara sinavlar 1 1 1
Diger
Yariyil Sonu Simavlari 1 1 1
Toplam Is Yiikii 60
Toplam Is Yiikii / 30 saat 60/30
25. Dersin AKTS Kredisi 2




